
   
 
 
 

 
 

SELECCIÓN DE VINOS 
ROSADOS 

 
 

 
D.O. CATALUNYA  

CRESTA ROSA                             
Variedades Principalmente utilizadas: Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo “Ull de Llebre”, 
Garnacha y Trepat. De color rojo fresa, en nariz nos aporta frescor y aromas frutales, en boca 
suave y agradable. 
 
VIÑA SARDA   
Color rojo frutas del bosque, en nariz frescura, frutos rojos, En boca debido a su bajo grado 
de alcohol hace que sea un vino fácil de tomar.  
 
GRAN CLOT DELS OMS ROSADO                           
Tiene un fantástico y atractivo color rojo frambuesa, nos porta una frescura intensa en nariz 
junto con gustosos aromas a piruletas y caramelos de fresa debido a su óptima maduración de la 
uva. En boca tiene una entrada golosa dándonos un paso por boca amplio y elegante en el que 
vuelven a aparecer los frutos rojos. Postgusto largo e interesante, además este vino tiene la 
medalla de ORO 2007 al “Mejor Vino Rosado del Mundo” 
  

 
 
D.O. NAVARRA 

LERÍN  
Variedades Principalmente utilizadas: Garnacha, Macabeo y Tempranillo. 
Rojo fresa con aroma a fruta fresca y en boca cuerpo medio y fácil de acompañar. 
 

 
 
SIN D.O.  

PEÑASCAL  
Vino de color rojo salmón, de aroma fresco y afrutado, en boca su característica principal es el 
carbónico que lo acompaña. 
 
 

 
 

VINOS DE IMPORTACIÓN 
 
 

LAMBRUSCO GALA  
Lambrusco de la provincia de Módena, de color rosado brillante, con profundo sabor afrutado 
en boca es fresco y amable, para acompañar como aperitivo o a primeros platos entrantes. 
 
MATEUS ROSÉ 
Vino joven, fresco, afrutado y versátil, excelente como aperitivo, su color asalmonado junto con 
el carbónico que lo acompaña destacan sobre su azúcar residual, que hacen de el un rosado 
ideal para los meses veraniegos. 
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