
 
 

 
 
 

CAVAS  
 
 

 
JAUME RAVENTÓS ROIG BRUT NATURE 
Variedades Principalmente utilizadas: Xarel.lo, Macabeo Parellada y Chardonay. 
Muestra un color amarillo pajizo con tonos verdosos, brillante y una burbuja 
abundante, de pequeño tamaño y desprendimiento vertical, que termina formando una 
corona. En nariz destaca la intensidad aromática y la complejidad de matices. Se 
distinguen notas frutales y florales. Buena constitución en boca, equilibrado, sedoso, 
con una notable  
 
 
LACRIMA BACCUS BRUT NATURE  RESERVA            
Cava con un carbónico integrado y de burbuja constante, acidez en boca Buena en 
relación con su estructura. 
 
 
CAVA PERELADA BRUT RESERVA 
Cava característico y diferencial por su tipología de uva, su elaboración es casi 100% 
Chardonay, En boca es cremoso, tiene un rosario contundente y de burbuja media, 
además nos aparecen aromas característicos de la variedad, piña pomelo, mezclados con 
los aromas del cuidado aportado en su crianza. 
  
 
ANNA DE CODORNIU BRUT NATURE   
De color amarillo pajizo claro y vivaz, con tenues reflejos verdes, aromas 
inconfundibles aportados por la Chardonay, con Matices florales, en boca fresco, 
equilibrado y elegante, acidez adecuada y carbónico bien integrado. 
 
 
PARXET BRUT NATURE 
Tono muy pálido con reflejos verdes, burbuja muy fina y persistente con tendencia a 
formar corona de espuma. Nariz delicada y personalizada en la que la Pansa Blanca 
caracteriza su sello de Alella. En boca es fresco, ligero, equilibrado y muy seco, no 
siendo agresivo.  
 
 
 
 
 

SANGRIAS 
 
 
SANGRIA DE VINO 
 
SANGRIA DE CAVA 
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